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Antipasti

a partager

DEGUSATION MOUSSE D’ARTICHAUT

et pignons de pin

LES ARANCINI A PARTAGER,

6 arancini aux legumes du soleil et
sauce tomate de la mamma

LA PLANCHE FROMAGERE

Taleggio, Scamorza, Gorgonzola,
Parmigiano Reggiano

LA PLANCHE DE CHARCUTERIES

Jambon de Parme, Bresaola,
Jambon blanc, Salame Piquant

LA PLANCHE MIXTE
Burrata des Pouilles 125 g,
Jambon de Parme,
Jambon blanc, Salame Piquant,
Taleggio, Scamorza, Gorgonzola

9€

16 €

16 €

7€

19€



Antipasti

COEUR D’ARTICHAUTS
Ccoeurs d’artichauts frits, sauce aioli
« Maison »

TRIO D’ ARANCINI DU SOLEIL,

Arancini aux légumes du soleil et sauce
tomate de la mamma

LA SELECTION DU JARDIN

Légumes marinés : Aubergines, poivrons,
artichauts, courgettes, roquette

LA BURRATA CAMPANA
Burrata Campana 125 gr et
basilic, roquette

LA BRUSCHETTA DE ZOLA
Bruschetta mousse d’artichaut et
Jambon de Parma

LA BRUSCHETTA DES POUILLES

Bruschetta, Stracciatella Campana et
compotée de tomates séchées
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LA CAPRESE 185€
Mozzarella di Bufala Campana 250 gr
et carpaccio de tomates,
basilic, compotée de tomates séchées

SALADE CESAR A LA MILANAISE 19¢
Salade, cOtelette Milanaise,
sauce césar, anchois, capres,
tomates, Basilic

COTOLETTA AllA MILANESE 22€
Cotelette Milanaise
et pommes de terre grenaille
ail et Thym, sauce secret

LASAGNE AU SAUMON 19€

Lasagne saumon et épinards,
creme, parmesan



Pasta

LES TAGLIATELLE BOLOGNESE
Tagliatelle a la sauce bolognaise « Maison »,
parmesan, basilic

LES GNOCCHI FORESTIERS

Gnocchi aux champignons de Paris et creme

LES LINGUINE PESTO ET STRACCIATELLA
Linguine, pesto a la Genovese « Maison »,
Stracciatella Campana, pignons de pin

LES LINGUINE A LA PUTTANESCA
Linguine, sauce tomate, olives noirs, fleurs
de capres,anchois, persil

ROUGE BUFFALA

Pates Fusilli, sauce tomate, tomate cerise,
stracciatella Campana, pignons de pin, pesto

LES TAGLIATELLE AU SAUMON

Tagliatelle, créme, saumon fumée
francais, parmesan, ciboulette

LES COQUILLETTES TRUFEES
Risotto de coquillettes, creme de truffes,
champignons, parmigiano reggiano DOP 24 mois,
ciboulette, huile de truffe, Jambon Blanc

*

Option Gluten Free

15€

16 €

16 €

15€

16 €

17 €

19€



Pi1zza

MARGHERITA

Sauce tomate « Maison » , Mozzarella fior 12,5€
di latte, basilic frais

DIAVOLA
Sauce tomate, Salame Piquant, 14€
huile pimentée, Olives, poivrons

4 FROMAGES

Creme, fior di latte, Gorgonzola, 15 €
Taleggio, Scamorza fumée, ciboulette

REGINA
Sauce tomate « Maison », Mozzarella fior di latte,
jambon blanc italien, champignons de Paris, 16 €

persillade

VEGETARIENNE
Sauce tomate « Maison », Mozzarella fior di latte,
poivrons, aubergines, artichauts, 16,5€
SO MmAnSHirs

SALMONE

Créme, mozzarella fior di latte, saumon fumé 16,5 €
francais, ciboulette



Les Favorites

Y

ZOLA

Créme, Ricotta, Bresaola, Mozzarella fior di latte,
miel, oignons frits, ciboulette

LA DOLCE VITA
Sauce tomate « Maison », Mozzarella
fior di latte, Taleggio, Jambon de Parme, noix,
roquette, confit de figues

LA TRUFFE

Créme de truffes, ricotta, champignons,
Jambon blanc italien, Parmesan, Huile de truffes

MISS BURRATA
Sauce tomate « Maison », Mozzarella fior de latte,
Burrata Campana, roquette,
Jambon de Parme

17 €

17 €

19€

19€



Dolci

IL’AFFOGATO AL CAFFE €

Spécialité italienne

LA PANNA COTTA 105

Panna cotta myrtilles et bananes,
coulis de fruits rouges

LE TIRAMISU DE LA GRAND MERE 10€

Tiramisu au café

LES BOMBES AU CHOCOLAT 9,5€

Beignets fourrés au chocolat noir

LE CAFE GOURMAND 125 €
Expresso, Tiramisu, twill noisette
Gianduia, Panna cotta

LE DESSERT DU MOMENT 9¢€
LA CALZONE AU NUTELLA 12€

LES GLACES ARTISANALES 3€Y6€ /9€



